RECETAS PARA 4 PERSONAS

PIXIN LANGOSTADO –RAPE-

INGREDIENTES

1 kg de pixin lomo

2 cucharadas de pimentón

1 decilitro de aceite

1 diente de ajo

1 rama de perejil

1 cebolla pequeña

1 hoja de laurel

1 rama de perejil

1 tomate

PREPARACION
En un recipiente ponemos el aceite, el pimiento  y el ajo machacado se mezcla bien y se adoba el lomo de pixin

Esto se hará en 12-24 horas antes de su preparación .Una vez marinado lo envolvemos en papel albal retorcido en los extremos para que no le entre agua

En una cacerola con agua fría ponemos el laurel, tomate, perejil y la cebolla cortada en 4 trozos, ponemos el lomo del pixin que quede cubierto con el agua y cocemos lentamente por espacio de 15 a 20 minutos

Se sirve frió cortado en medallones y acompañado de salsa mayonesa y vinagreta

